
    

 

 

AOC Alsace 
 
Pinot Noir Harmonie 
Domaine Frey Charles et Dominique 
 
 
 
 
Récompenses :  
Les Bonnes Adresses du Vin Bio de JM Carité 
Guide Dussert-Gerber 
 
 
 
 
 
 
 
Origines:  
-Cépage(s):    Pinot Noir 
-Sol:                 Sable limoneux 
-Taille:            Guyot double 
-Rendement:   50 hl/ha 
 
Vinification:   
Egrappage et macération 10 jours avant le pressurage, fermentation 3 semaines 
 
Elevage:   
6 mois sur lie fine, en foudre. 
 
Appréciation gustative:   
Vin rouge délicatement fruité, très harmonieux au palais avec beaucoup de finesse. 
 
Tenue et conservation:  
Peut se garder 3 à 5 ans. 
 
Gastronomie :   
Servir à 14 °C 
Déploie toute son originalité avec les viandes grillées, la charcuterie et le fromage. 
 
 
  
 


