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Pinot Gris Quintessence
Domaine Frey Charles et Dominique
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Origines:

-Cépage(s):  Pinot Gris

-Sol: Sable granitique
-Taille: Guyot double

-Rendement: 50 hl/ha

Vinification:
Pressurage en raisin entier, levures indigenes, fermentation 6 semaines.

Elevage:
12 mois sur lie fine, en demi-muid.

Appréciation gustative:
Vin Iégérement boisé au nez, bel équilibre et gegnadssance en bouche avec des
belles notes de surmaturation

Tenue et conservation:
Peut se garder 5 & 8 ans.

Gastronomie :

Servira 12-14 C

Accomodera avec beaucoup de bonheur les poissons en sauce, les viandes rouges
et les plats épicés.




